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TAI LIEU KY THUAT

M 17 AGAR

PEM LACTOCOCCI VA STREPTOCOCCUS THERMOPHILUS

1 MUC PICH

M17 Agar dugc sur dung dé dinh luong lactococci (dac biét la Lactococcus Iac:[is) trong cac san pbém stra. No cling
dugc st dung dé nghién ciru sy nhay cam cua nhirng loai nay vaéi thuc khuan. NO thich hgp d@é viéc dinh luong
Streptococcus wa nhiét trong stra chua tu nhién, stra chua c6 huong vi va stra chua trai cay.

Thanh phan dién hinh tuong (g véi thanh phan duoc trong tiéu chuan FIL-IDF 149A va 1SO 7889.

2 LICH SU

Terzhagi va Sandine cho thiy rang su két hop cua natri B-glycerophosphat va mdi truong M 16 da lam tang kha nang
dém cua moi truong. Moi truong moi, duge dit tn la M 17, tang sy phat trién caa lién cau khuan lactic, la vi khuan tao
ra mét lugng lon axit théng qua qua trinh chuyén hoa dong nhat cua lactose.

3 NGUYEN TAC

Casein, pepton thit va ddu tuong chira c4c ngudn cacbon va nito can thiét dé nudi ciy lactococci.

Yeast extract la ngudn vitamins B
Ascorbic acid kich thich tang truong.

Lactose duoc 18n men bai lactic acid, dém glycerophosphate, dé on dinh pH méi truong.

4 THANH PHAN

Cac thanh phan c6 thé dugc diéu chinh dé dat hiéu suat téi vu.

Trong 1 lit mdi trudng:

I 1401 1O OPPPRO 25040
- Peptic digest OF MEAL........c.ciiii e 2,50 ¢
- Papaic digest of SOybean Meal ... 5,00 g
eI =T =) =Tt A SO S PP 2,509
= IMIBAL BXEACT ...ttt b et b e b e b e e e re e nre s 5,009
- U0! (01 BT OO R PO PR OP ORI 5,009
- S0dium glyCerophOSPNALE. .. ..o et 19,009
- MAgNESTUM SUITALE......c.eeviiiiice bbb 0,25¢
X0 ] o1 (o= T [ 050g
- BaCteriolOgICal BOAN .......cviiriiieiirie e e 15,009

pH cua méi truong hoan chinh ¢ 25°C: 7,1+ 0,2.

5 CHUAN BI
« Pha57,2 g méi trudng bot khd (BK088) vao 1 lit nuéc cat vo trung hoic nude khir
ion
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«  Dun nhe tir tir cho dén s6i, khudy nhe cho dén khi tan hoan toan. v Pha: 57,2 g/L
« Chiavao trong cac dng nghiém hoic trong binh  HAp tiat tring -
« Hép tiét tring 115 °C trong 20 phit. ﬁp—é',‘%% o
« Lam ngudi va duy tri tai 44-47 °C phat tal

- Pbi voi moi trudng nudi cy Streptococcus thermophilus, nén diéu chinh pH ciia méi truong dén pH 6,8.
- Néu moi truong da dugc chuan bi trude, dun chay moi truong trong khoang thoi gian it nhat can thiét dé hoa long
mdi truong.

6 HUONG DAN SU DUNG

«  Chuyén 1 mL mau va c4c nong do pha lodng ké tiép vao dia petri.

2 PO R v Cay :
D615 mL moi truong vao dia. . , 1 mL in vao dia
« Xoay nhe mau dé dong nhat va d¢ thach dong lai trén bé mat phang.
« Utai 37 +1 °C trong 48 h dé dém Streptococcus thermophilus. vi:
« Utai 30 1 °C trong 48 h déi véi lactococci ua nhiét. 48 h tai 30 hoac 37 °C

If the dough contains multiple species, differentiate them by incubation at :

. 45+ 1°Ctrong 48 h dé dém Streptococcus thermophilus (diéu chinh pH t6i 6.8).
« 20+ 1°Ctrong 5 ngay dé dém lactococci(khong dieéu chinh pH).

7 KET QUA

Khuan lac Streptococcus thermophilus va lactococci wa nhiét co duong kinh 1 to 2 mm, phu thudc vao tong sb lwong khuan lac
trén dia.

8 QUAN LY CHAT LUQNG

MBoi trudng bt khd : bot mau be, chay tu do va dong nhét
M@éi trwong da pha : thach mau hé phéach.

Phan ng nudi cdy dién hinh sau 48 h tai 37 °C

o Phat trién
VSl e (Hiéu nang : PRr)
Streptococcus thermophilus ATCC® 14485 Pr>70%
Lactococcus lactis subsp. lactis ATCC 11454 Pr>70%
9 BAO QUAN /HAN SU DUNG

MBoi trueong bot khd : 2-20 °C. P& nghi bao quan tai 2-8°C dé han ché sy von cuc. Ngay hét han duoc in
trén bao bi.

MOi trudng da chuén bj trong chai (*) : 180 ngay trong 2-8 °C. 7 ’
(*) Gid tri diém chuan duoc xac dinh trong cac diéu kién chuan bi tiéu chuan, theo huéng dan ciia nha san xuat.

10 PONG GOI

M@éi trwong bt kho :
500 G DOLIE ...ttt b bR bR Rt b Rt bbbttt BKO88HA

11 THAM KHAO
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12 THONG TIN BO SUNG

Thong tin trén bao bi ¢ gia tri hon cac cong thirc, hudng dan ma ta trong tai lidu nay va co thé sira doi bat cir lic nao
ma khéng can théng béo.
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