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TAI LIEU KY THUAT

MRS AGAR

PEM VI KHUAN LACTIC ACID

1 MUC PiCH

MRS Agar dé nuéi cay va dém vi khuan Lactobacillus trong cac san pham sita va thuc pham khac, trong cac san pham dung lam
thirc an chan nuoi.

Maéi trudng c6 thé dwoc sir dung dé nudi cdy céc lactobacilli phét trién cham nhu Lactobacillus brevis va Lactobacillus fermentum.
Puoc axit hoa dén pH thap, n6 c6 thé dugc st dung dé liét ké Lactobacillus bulgaricus trong sita chua.

Thanh phan dugc mé ta theo tiéu chuan 1SO 15214.

2 LICH SU

De Man, Rogosa va Sharpe di phat trién mét cong thirc vao nam 1960 cho mot méi trudng duoc thiét ké dac biét dé nudi cay
lactobacilli trong céc san pham tir sita ma khéng can thém nudc ép ca chua.

3 NGUYEN TAC

Céc pepton, glucose, magie va mudi mangan khac nhau cung cép cac yéu té dinh dudng can thiét cho sy phat trién cua
lactobacilli.

Tween 80 1a ngudn cung cap cac axit béo can thiét cho sy phat trién caa cac vi khuan nay.
Dipotassium phosphate 6n dinh pH trong qué trinh phat trién cua vi sinh vat.

Ammonium citrate va sodium acetate wrc ché su phat trién cua hau hét cc vi sinh vat ngoai nhiém, bao gdm ca streptococci va
nam mac.

4 THANH PHAN

Céc thanh phan c6 thé duoc diéu chinh dé dat hiéu suat téi uu.

Trong 1 lit moi truong:

- ENzymatic digest OF CASEIN.....c..ciiiiiiiicree e 10,009
S IMIBAL BXETACT ...ttt e e e e e et a e e e e e e e et br e e e e e e e e abrr e e e e e e e e e arrrees 10,00 g
= Y EASE BXEIACT ....icveieeii ettt bbbt bbb et nre e nre e 4,009
€11 To7 017 20,009
= TWWEEIN B0 ..ttt e bbbt e bRt be e n et e e nre e nre e 1,089
- DIpotassium PROSPNGLE .......c.eiiiieiie ettt 2,009
{010 [ TU LI (ot v L= 5009
= AMMONIUM CIEFALE ...ttt e et bbbttt e e e b sbesbesneeneas 2,009
= MagNESTUM SUITALE ..ot et 0,20¢g
= MANGANESE SUITALE ...ttt b bbb eneas 0,05¢
2 - To1 T o] (oo Tor= L= To - T P 16,009

pH cua méi truong hoan chinh ¢ 25 °C : 5,7 + 0,1
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5 CHUAN BI

Chuan bi méi treong bt kho :

e Pha70,3g mbi truc‘yrjg bot khd gBK089) véq 1 lit nwdce cat v trang hodc nudc khir ion. v Pha-703

e  Dun nhe tur tir cho d;én s0i, khuay nhe cho dén khi tan hoan toan. gL B

e Chia vao trong cac ong nghiém hoac trong binh

e V0 triing bang autoclave tai 1210C trong 15 phut v HAp tiét tring :

e Lam ngudi va duy tri méi truong & 44-47° C 15 phiit frana 121 °C,

Sir dung méi truwong da pha sin :

o Dun chay thach trong khoang thoi gian ti thiéu dé thu dugc dich long hoan toan (BM089). Khang lap lai thao téc nay nhiéu
hon mot lan.
e Lam nguoi va duy tri ¢ trang thai ndng chay ¢ 44-47 ° C

Theo quy trinh duoc sir dung, thach phai duge diéu chinh dén 6 pH khuyén nghi truéc chu ky khir triing.
- Pdi vai sira chua, nén sir dung axit axetic dé diéu chinh d6 pH cudi cing 1a 5,4 £ 0,1.
- St dung NaOH, diéu chinh pH dén 6,2 dé dinh luong Lactobacillus va Pediococcus trong cac san pham dung 1am thirc an

chan nudi.
- St dung NaOH, diéu chinh dén pH 6,5 + 0,2 dé dinh lugng Bifidobacterium trong céc san pham lam thirc n chan nudi.

6 HUONG DAN SU DUNG

Vi sinh thuc pham, dém vi khuan axit lactic wa nhi¢t (NF 1SO 15214)

e Chuyén 1 mL san pham can phan tich va cic dung dich pha loéng néi tiép vao dia Petri [ o4 (b dia) -

Vﬁq trung. ’ L 1 mL vao dia
e DO 15 mL méi truong vao moi dia.
e Xoay déu dé dong nhat mau va moi truong, dé thach dong lai trén bé mat phang. v U:72htai30°C

e Utai30+1°Ctrong 72 + 3 h ¢ diéu kién hiéu khi.

- Péi vai cac san pham sira, u trong didu kién yém khi & 37 ° C trong 72 gid, tham khao céc tiéu chuan 1SO 27205, 1SO 7889, va
1ISO 20128..

- Khi xir ly thirc &n chéan nudi, céy'trén bé mit va i trong diéu kién yém khi ¢ 37 £ 1 ° C, trong 36 dén 48 gio dé dinh luong
Bifidobacterium va 48 dén 72 gio doi véi Lactobacillus (NF EN 15785; NF EN 15786; NF15787).

7 KET QUA

Dém céc khuan lac trong céc dia c6 dudi 300 khuén lac. Vi ¢6 kha nang cac vi khuan khdng phéi vi khuan lactic c6 thé phét trien,
hay xac minh dudi kinh hién vi rang c4c té bao d6 1a truc khuan Gram duong, khong bao ti.

Xem phu luc 1 : HINH ANH HO TRQ.

8 QUAN LY CHAT LUQNG

Mai tredng khan: bot mau be sang, dong nhat va chay tu do.
MB&i trweong pha siin : thach mau hé
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Phan (ing nudi cay dién hinh sau 72 h tai 30 °C (NF EN 1SO 11133)

L Phat trién
Visinh vat (Hiéu nidng : PRr)
Lactobacillus sakei WDCM 00015 Pr>70 %
Lactococcus lactis WDCM 00016 Pr>70 %
Bacillus cereus WDCM 00001 Ut ché, score 0
Escherichia coli WDCM 00013 Uc ché, score 0

9 BAO QUAN/ HAN SU DUNG

Maéi trwong khan: 2-20 °C.
MBoi trweong chuan bj sin : 2-8 °C.
Han su dung duoc ghi trén nhén.

Maéi truwong da pha trong chai (*) : 180 ngay tai 2-8 °C. )
(*) Gi& tri chuan dugc xac dinh trong cac diéu kién chuan bi tiéu chuan, theo hudng dan ctia nha san xuat.

10 PONG GOI

Mai trwong bot kho :
500 G CRAI 1.ttt bR R R R R R R R R R R R e R R bRt e b bt E e r s BKO89HA

MBbi trweong pha sin (pH 5,7) :
IO A0 0 4o o o - VSRS SR PSS BM08908
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12 THONG TIN BO SUNG

Théng tin trén bao bi c6 gié tri hon cac cong thirc, huéng din mé ta trong tai liéu nay va cé thé stra ddi bat cr 10c ndo ma khéng
can théng bao.

M4 tai liéu : MRS AGAR_ENv11.
Ngay tao :10-2003
Ngay update . 12-2017
Ly do sira d6i : Cap nhat huéng dan sir dung.
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PHU LUC 1 : HINH ANH HO TROQ

MRS Agar

Phat hién va ¢ém Lactobacillus.

Két qua :

Phét trién sau 72 h tai 30 °C.

Lactobacillus casei subsp. rhamnosus

Dic diém khuan lac :
Mau trang, c6 kich thuéc

ddng nht.
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