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TAI LIEU KY THUAT

DICHLORAN-GLYCEROL (DG 18) AGAR

PINH LUQNG NAM MEN VA NAM MOC

1 MUC PIiCH

Dichloran-glycerol (DG-18) agar dugc khuyén dung dé dinh lugng nam men va nim méc phét trién trong cac
san pham v6i hoat d nudce thap (aw <0,95). Méi truong cho thay cac trng dung cu thé cho viéc dinh luong va
phan 1ap nim méc xerophilic (dwoc tim thdy trong cac san pham khir nuéc hodc cuc ky khé nhu thuc pham
ngot hoac man, tréi cay say kho, ngii cdc, banh ngot va banh quy, bot mi va thit hodc ca kho). Maéi truong hd
trg cho su ting truong cd kiém soat kich thudc va chiéu rong cua khuan lac nAm maéc va nam men, vi thé dém
dé dang va chinh xéac hon.

Thanh phan dién hinh ciia méi trudng twong (ng véi dinh nghia trong cac tiéu chuan NF V08-036 & NF ISO
21527-2.

2 LICH SU

Thach DG18 ¢6 ngudn gdc tir cong thirc dwoc mé ta boi Hocking va Pitt vao nam 1980 cho viéc dinh luong
niam mdc phat trién trong cac san pham c6 ham luong nude thap. Nam 2001, Deak va cong su st dung mot
nghién ctu so sanh dé chirng minh rang su nudi cay Brettanomyces anomalus, Cryptococcus albidus, va
Rhodotorula mucilaginosa da giam dang ké hoac tham chi b trc ché trén méi trudng nay. Nguoc lai, cac loai
nam men xerophilic nhu Zygosaccharomyces rouxii dé dang phat trién. Cac nha nghién ctu két luan rang DG18
agar dac biét dap (mg tot voi cac san pham c6 ham lugng nudce thap va do do khong dugc xem la co nhiing ung
dung phd bién cho viéc dinh lwong mot pham vi rong cia viéc nhiém nim men va nam méc trong tat ca cac san
pham thuc pham.

3 NGUYEN TAC

- Tryptone va glucose dam bao sy ting trudng ctia NAM men va nim méc.

- Nong do glycerol 18% lam ham lwong nudc giam tir 0,999 dén 0,955.

- Dichloran wc ché sy xam nhap cia nim méc va lam giam kich thuéc cua cac khuan lac khéc.

- Su hiér] dién cua Chloramphfenicol, m©t~khéng khﬂéng sinh chiu nhiét, cung cb thém sy chon loc caa mdi
treong doi vai phan 16n cac chat gay 6 nhiem vi khuan.

4  THANH PHAN

C6 thé duge diéu chinh dé co duoc hiéu suat toi uu
Trong 1 lit mdi truong:
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e €1 100 OSSPSR 10,0 ¢

- MoNopOotassium PhOSPNEALE. ........ccveii e 109

- Magnesium Sulfate, H20 ..o 0,59
- Dichloran (dichloro-2,6-nitro-4-aniling)...........cccccoveeiieiii i 2,0 mg
= ChlorampheniCOl .........ooieiiei e 0,1g
e 1171 (o S SRSS PSRRI 220,09
- BacteriologiCal 8Qar...........ooeiiiiiie s 1309

pH moi truong hoan chinh ¢ 25 ° C: 5,6 + 0,2

For 29,6 g of dehydrated base BK170 For 1 liter of ready-to-melt (BM109)
-Tryptone 5049 -Tryptone ... .o.........50(0
-Glucose 10,0g - Glucose  ........ 1009
- Monopotassium phosphate ......................... 1049 - Monopotassium phosphate 10 g
- Magnesium sulfate, HxO.......................... 059 - Magnesium sulfate, H20... RSSO XX o
- Dichloran (dichloro-2,6-nitro-4-aniline) ...... 2,0 mg - Dichloran (dlchloro -2,6- nltro 4 anlllne).......2,0 mg
- Chloramphenicol..............c..ccooooeiiiee, 019 - Chloramphenicol ..............ccccveencnneenneen. 0,1 g
- Bacteriologicalagar ................................ 13,0g - Glycerol e 220,09
- Bacteriologicalagar....................................1304g
Glycerol not included; must be added
extemporaneously 7 7

5 CHUAN BI

«  Hoa tan 29,6 g méi trudng bot kho (BK170) trong 1 lit nuwdc cat vo trung hoic nudc khir ion.
» Thém 220,09 glycerol

«  Pun tir tir cho dén khi sbi, khudy lién tuc cho dén khi méi trudng tan hoan toan.

«  Phan vao céac 6ng nghiém hoic lo, 100 ml mdi binh

« Hap tiét trang ¢ 121°C trong 15 phdit.

*  Duy tri moi truong ¢ 44-47°C.

6 HUONG DAN SU DUNG

Cay do dia (NF V08-036) )

«  Chuyén Iml mau can phéan tich va cac mau da pha loang cua no vao dia petri da tiét trung
« D6 khoang 15ml moéi truong long vao dia.

«  Podng nhét bang cach xoay déu va dé dong lai trén bé mat phang

« U trong 25+1 °C trong 5 ngay.

CAy bé mit (NF ISO 21527-2)
* DO moi truong vao dia Petri tiét trung.

«  Lam khd céc dia trong mot tii 4m.

«  Chuyén 0.1 mL mau can phan tich va mau pha lodng cia n6 1én bé mit cua dia thach
« Céay miu bang cach cay ria trén bé mit.

« U cac dia, dat petri theo hudng nap & trén, & 25 + 1 °C trong 5 dén 7 ngay.
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7 KET QUA

DPém nhimg dia c6 chtra dudi 150 khuan lac hoic tao thanh bao tir

8 KIEM SOAT CHAT LUQNG

- Moi truong dang bot: bot mau kem, chay tu do, ddng nhat.
- Mbi trudng chuan bi sin: thach mau vang

- Phan tng nudi ciy dic trung ctia moi truong sau 5 ngay t ¢ 25 ° C (NF EN 1SO 11133):

VI SINH VAT TANG TRUONG (Ti SUAT: PR)
Saccharomyces cerevisiae WDCM 00058 Pr250%
Wallemia sebi WDCM 00182 ARE
Escherichia coli WDCM 00013 tic ché
Bacillus subtilis ssp. spizizeniit WDCM 00003 trc ché

9 BAO QUAN

Maéi trwong dang bt (khong co glycerol): 2-20 °C

M&éi trwdng chuan bi san ready-to-melt (khéng co glycerol), trong chai: 2-8 °C
- Han str dung dugc ghi trén nhén.

MBoi trweong chuan bi sin trong lo: 90 ngay ¢ 2-8 °C

Maéi trwong hoan chinh da dwec trong dia (*): 8 ngay ¢ 2-8 °C

(*) Gia tri chuan dugc xac dinh trong cac diéu kién chuan bi tiéu chuan, theo huéng dan cua nha san xuét.

10 PONG GOI

Mai trwong bt kho (khong co Glycerol) :

L0 -0 o PR BK170HA
MB&éi trwong pha sin ready-to-melt (c6 Glycerol) :
0ot =TTt 00 | OSSP BM10908
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des levures et des moisissures. Partie 2 : Technique par comptage des colonies dans les produits a activité d’eau
inférieure ou égale a 0,95.

NF EN ISO 11133. Juillet 2014. Microbiologie des aliments, des aliments pour animaux et de 1’eau.
Préparation, production, stockage et essais de performance des milieux de culture.

12 THONG TIN BO SUNG

Thong tin dugc cung cgip trén nhan dugc vu ti€n hon so véi cac cdng thic hoac hudng dan dugc mo ta trong
tai liéu nay va co thé dé bi stra doi bat ctr IGc nao ma khdng can canh bao.

Ma tai lieu: DG18_ENv9

Ngay tao: 04-2003

Cap nhat: 03-2017

Nguyén nhan cap nhat: sira d6i nhiét d6 bao quan
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